FICHE TECHNIQUE

Saveur des Potages

Présentation :
Colorant d’appoint pour fes potages, bouillons et sauces.
Composition :

Colorant E150b ( le produit « Saveur des Potages » est obtenu par ["action controlée de la
chaleur sur le glucose en présence de sels de sodium ).
Ingrédients : eau, sirop de glucose, sulfite de sodium

Caractéristique physico-chimigues;

Détermination " Valeurs |
Lipides ( SOXHLET ) 0,4¢
Protides ( KIELDEAL) 04g
Glucides ( par ealeul ) 499¢
Humidite( étuvage & 104°C) 46,9 %
Densite 1245g/1
PH&20% (£02) 15
Valeur énergétique moyenne pour 100 g de produit fini : 869.,9 Kjoules (204,8 Kcal)

Critéres microbiologiques ;

- Microorganismes aérobies a 30°C / g : ; <10°

- Coliformes 4 30°C/ g <10*

- Coliformes a 44 °C/ g : <10

- Anaérobies sulfito-réducteurs / g - <10

- Salmonelles / 25g ABSENCE
- Levures / Moisissures - <10’
-OGM

L arbme PATRELLE est fabriqué & partir de sirop de glucose d’origine exclusive bl¢.
11 ne contient pas de mafs et/ou de soja ni de produits dérivés de mais et/ou de soja.

Va




