ERYTHORBATE DE SODIUM

Base riz
O DEFINITION

L'érythorbate de sodium est un stéreo-isomere de 1’ascorbate et a les mémes fonctions
anti-oxydantes. Il s'utilise dans tous les produits ou l'activité vitamine C n'est pas
nécessaire. 1l accélére et contrble les réactions des nitrites et prolonge la durée de la
couleur et de la saveur des viandes traitées.

L’érythorbate de sodium base riz est non OGM , et n’est pas concerné par les
déclarations relatives a cette méthode de culture .

En raison de leur structure, les érythorbates sont fortement réducteurs. Si I'on compare
I'activité anti-oxydante des érythorbates a celle de I'acide ascorbique, on obtient :

1 part d'acide érythorbique = 1 part d'acide ascorbique

1 part d'acide érythorbique = 1,12 part d'ascorbate

1 part d'acide érythorbique = 1,23 parts d’'érythorbate de sodium

(I'érythorbate de sodium contient 1 mole d'eau d'hydratation).

O COMPOSITION
Anti-oxydant : erythorbate de sodium (E316).

O PROPOSITION DE DECLARATION D’INGREDIENTS

Anti-oxydant : erythorbate de sodium ou E316.

O SECURITE ALIMENTAIRE

Attestation concernant le produit ainsi que ses composants :

*Non O.G.M. selon les reglements CE N°1829/2003 et N°1830/2003

*Non ionisé / non irradié selon les directives 1999/2/CE et 1999/3/CE.

*Selon le réglement (UE) n° 1169/2011 et ses modifications, les allergénes présents
dans le produit sont :

aucun

O ORIGINES GEOGRAPHIQUES DES COMPOSANTS

Erythorbate de sodium Chine

Les matiéres premiéres sont susceptibles de provenir de divers pays pour des raisons de maintien de la qualité en fonction des récoltes et des approvisionnements. Ces données
peuvent donc évoluer.

Nos produits sont conformes aux spécifications de la fiche technique et les éléments de leur composition sont indiqués en toute bonne foi. La proposition de déclaration
d'ingrédients n'est qu'une suggestion d'étiquetage; la déclaration d'ingrédients étant de la responsabilité du fabricant du produit fini. Les modes d'emploi et doses ne sont
mentionnés qu'a titre indicatif. Le fabricant doit de se conformer a la législation s'appliquant au produit a fabriquer dans le pays utilisateur. Toute utilisation non conforme
de nos produits n'engage pas notre responsabilité mais celle du fabricant du produit fini.
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O DOSE ET MODE D’EMPLOI
Selon la législation européenne (reglement UE n° 1333/2008)
500 mg/kg (exprimé en acide érythorbique) dans les produits de charcuterie et salaison
tels que vendus aux consommateurs ; érythorbate de sodium seul ou en combinaison
avec I’acide érythorbique.

Pour denrées alimentaires : emploi limite.

O CARACTERISTIQUES ANALYTIQUES

Analytiques

Couleur blanc

Aspect poudre

Godt neutre
Granulométrie 100 % =500 — 600 pum (30 mesh)
Chimiques

Perte par déshydratation <0.25%
Pureté 98% minimum
Pouvoir rotatoire spécifique [alpha]D +95 -+ 98°
25°

Oxalate (test) solution limpide
pH (10 % en solution) 55-8
Cendres <0.2%
Métaux lourds

Plomb <2 ppm
Mercure <1ppm
Arsenic <3 ppm
Valeurs Nutritionnelles g/100g

Non applicable

Sel 25-27
Microbiologiques

Flore totale <100 u.f.c/g
Coliformes 30°C absence /0.1g
Staphylocoque doré absence /259
E.coli absence /259
Levures absence /259
Moisissures absence /259
Salmonelles absence /259

Nos produits sont conformes aux spécifications de la fiche technique et les éléments de leur composition sont indiqués en toute bonne foi. La proposition de déclaration
d'ingrédients n'est qu'une suggestion d'étiquetage; la déclaration d'ingrédients étant de la responsabilité du fabricant du produit fini. Les modes d'emploi et doses ne sont
mentionnés qu'a titre indicatif. Le fabricant doit de se conformer a la législation s'appliquant au produit a fabriquer dans le pays utilisateur. Toute utilisation non conforme
de nos produits n'engage pas notre responsabilité mais celle du fabricant du produit fini.
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O CONDITIONNEMENT
En carton de 25 et 1 kg.
O STOCKAGE ET DUREE DE VIE

24 mois de conservation dans 1I’emballage d’origine fermé, conserver au frais, au sec et
a I’abri de la lumicére.

F.T. n° 168 — Version 20 — mise a jour : 02/2019

REFERENCES INTERNES : PP12013 — PP 12006

Nos produits sont conformes aux spécifications de la fiche technique et les éléments de leur composition sont indiqués en toute bonne foi. La proposition de déclaration
d'ingrédients n'est qu'une suggestion d'étiquetage; la déclaration d'ingrédients étant de la responsabilité du fabricant du produit fini. Les modes d'emploi et doses ne sont
mentionnés qu'a titre indicatif. Le fabricant doit de se conformer a la législation s'appliquant au produit a fabriquer dans le pays utilisateur. Toute utilisation non conforme
de nos produits n'engage pas notre responsabilité mais celle du fabricant du produit fini.
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