
Petite graine ovale et plate au goût peu amer. Grade AA (prémium). 
 
Pureté (en g/100g) :  
99.95 

Valeur énergétique : 700 Kcal environ 
 
Humidité   :   7 %  
Protéine  : 17 %  
Lipide  : 52 %  
Glucide  : 10 %  
Magnésium  : 347 mg/100 g  
Phosphore  : 607 mg/ 100 g 
Calcium :  783 mg / 100 g  

  
Source : Tableau des valeurs nutritives – 5e Edition 
 

 
 

FICHE TECHNIQUE SESAME DECORTIQUE  
 

Origine : Inde 
 
 
DESCRIPTION :  
 
 
 
 
 
 
 
VALEURS NUTRITIONNELLES : 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
à Ce produit est contrôlé périodiquement sur les teneurs microbiologiques, la teneur en pesticides, métaux      lourds et 
mycotoxines. 
 
CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES : 
 
Dans l’interprétation des résultats d’analyses, nous prendrons en considération l’utilisation du produit par le client. 
 

Critères microbiologiques 
(germes/g) 

m 

  
Coliformes à 30 °C 1 000 
Coliformes à 44°C 10 
Staphylocoques coagulases (+) 100 
Anaérobies sulfito réducteurs 10 
Levures 100 
Moisissures 1 000 
Salmonelles Absence dans 25 g 

 
QUALITE SANITAIRE - TOLERANCES : 
 
 

x < m satisfaisant 
m > x > 10 m  acceptable 
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x > 10 non satisfaisant 
 
 
 
CONTAMINANTS : 
 
Aflatoxine totale : < 4 µg /Kg 
Plomb                  : < 0,2 mg/Kg 
Cadmium             : < 0,1 mg/Kg 
 
Les teneurs maximales en résidus de pesticides sont conformes à celles fixes par la réglementation européenne en 
vigueur.                  
 
 
DLUO : 
 
Produit non traité :  
DLUO min : 6 mois 
DLUO max : 12 mois 
 
En fonction des paramètres suivants : Stocks – Récoltes – Origines et rapidité d’écoulement. 
Et dans la mesure où la marcandise est stockée dans un endroit frais, sec et aéré.  
 
 
INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES  : 
 
Produit non soumis à déclaration d’OGM 
Produit non ionisé 
Présence intentionnelle d’allergènes majeurs : graine de sésame 
Contamination croisée possible avec : gluten – fruits à coques et SO2. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Remarque : Les renseignements fournis dans ce document ne sont donnés qu’à titre indicatif. En effet, ces données peuvent varier, 
d’une année sur l’autre, en fonction des régions, des techniques culturales et des conditions climatiques. 
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